WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY-POCHODZENIA | OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO ¥
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imi¢ i nazwisko:

Stowarzyszenie ,,Partnerstwo Producentéw Cebularza Lubelskiego”
2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:

Rynek 2
20-111 Lublin

3. Adres do korespondencji:

Stowarzyszenie ,,Partnerstwa Producentow Cebularza Lubelskiego”
Rynek 2
20-111 Lublin

tel.: 81/503-17-17
fax: 81/440-30-99
e-mail: biuro@polasp.eu

4. Imi¢ i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:

1) Barbara Krzyszczak
2) Danuta Jabtonska

5. Grupa:

W sktad grupy wchodzi 18 cztonkéw Stowarzyszenia” Partnerstwo Producentéw Cebularza
Lubelskiego” w Lublinie.

b Niepotrzebne skreslic.



1. Specyfikacja

1. Nazwa:

,,Cebularz lubelski”

2. Wniosek dotyczy rejestraciji:

1) nazwa pochodzenia

2) oznaczenie geograficzne X

3. Kategoria:
Klasa 2.4. Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarskie.
4. Opis:

,,Cebularz lubelski”, to okragly placek o $rednicy 5-25 cm i grubosci ok. 1,5 cm z ciasta
pszennego wyborowego. Na powierzchni znajduje si¢ warstwa farszu sktadajacego si¢ z
pokrojonej w gruba kostke cebuli wymieszanej z makiem, sola i olejem ro§linnym. Farsz ma
zlocista barwe oraz smak i zapach swoisty dla pieczonej cebuli. Na obwodzie placka jest
wieniec ciasta o szerokosci 0,5-1,5 cm. Wieniec ciasta ma chrupiaca skorke o barwie od
jasnoztocistej do lekko zarumienionej. Migkisz jest jasny, migkki oraz lekko wilgotny i
aromatyczny, wilasciwy dla zapachu §wiezo upieczonej cebuli, dzigki znajdujacej si¢ na
powierzchni warstwie farszu. Jezeli ,,cebularz lubelski” byt wypiekany na podsypce, na
spodzie widoczne sg otrgby pszenne.

,,Cebularz lubelski” jest przydatny do spozycia przez ok. 48 godzin od czasu wypieku.
5. Obszar geograficzny:

Wojewodztwo lubelskie w granicach administracyjnych (rys. 1)
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6. Dowod pochodzenia:

1) Chronionym oznaczeniem geograficznym ,,cebularz lubelski” moga by¢ znakowane tylko
te produkty, ktore catkowicie spetniaja kazdy z nastepujacych warunkow:

a) zostaly wytworzone na obszarze geograficznym okreslonym w pkt. 5 zgodnie z
metoda produkcji opisana w punkcie 7 i posiadaja cechy okreslone w punkcie 4,

b) ich producenci zobowiaza si¢ pisemnie przestrzega¢ specyfikacji w tym
obowiazkow wynikajacych z dowodu pochodzenia.

2) Producenci, ktorzy chca wytwarza¢ produkt pod chroniona nazwa sa zobowiazani do
ztozenia do Partnerstwa producentow ,,Cebularza Lubelskiego” w Lublinie pisemnej
deklaracji (zrzeszeni w Partnerstwie oraz niezrzeszeni). Formularz deklaracji zostanie
opracowany przez Partnerstwo i bedzie dostgpny w siedzibie oraz na stronie internetowej
Partnerstwa producentéw ,,Cebularza Lubelskiego” i Cechu Rzemiost Spozywczych w
Lublinie. Producenci bgda zobowiazani do bezzwlocznego przekazywania informacji o
ewentualnych zmianach danych zawartych w ww. deklaracji.

3) Producenci sa zobowiazani do prowadzenia rejestru wyprodukowanego ,,cebularza
lubelskiego™.

4) W celu zapewnienia zgodnosci ,,cebularza lubelskiego” ze specyfikacja kazdy producent
bedzie poddawat si¢ kontroli wybranego upowaznionego organu kontrolnego (pkt. 9.) w
zakresie i z czgstotliwoscia okreslona w pkt. I'V.

5) Partnerstwo producentow ,,Cebularza lubelskiego” w Lublinie, w kazdym czasie, bedzie
dysponowalo aktualna lista producentow wytwarzajacych ,,cebularza lubelskiego”.

7. Metoda produkcji:
Etap 1 - Przygotowanie farszu
Sktadniki farszu do wyrobu ,,cebularza lubelskiego” na 100 kg maki:

— cebula - 30 kg

olej roslinny - 1 |
mak niebieski - 3 kg
— s6l-1kg

Na 1 godzing przed wypiekiem ,,cebularza lubelskiego” obiera si¢ cebulg i kroi w gruba
kostke, dodaje si¢ do niej sol, aby zmigkta 1 pozostawia do momentu az z cebuli wyplynie
sok, ktory potem trzeba odcedzi¢. Nastepnie dodaje si¢ olej i mak. Tak przygotowany farsz
gotowy jest do utozenia na przygotowany placek.

Etap 2 - Przygotowanie ciasta
Przygotowuje si¢ ciasto pszenne wyborowe w ilosciach:

— maka pszenna uzywana w przemysle spozywczym - 100 kg
— cukier - 2 kg

— margaryna - 3 kg

— drozdze - 4 kg

— woda-50 I

— s0l-15kg



Ciasto pszenne wyborowe charakteryzuje si¢ tym, ze ma dwukrotnie zwigkszona zawartos¢
cukru i margaryny w porownaniu do ciasta pszennego zwyktego.

Dla poréwnania:

Na 100 kg maki pszennej do przygotowania ciasta wyborowego dodaje si¢ 2 kg cukru, a do
ciasta zwyklego — 1 kg. Do ciasta wyborowego dodaje si¢ 3 kg margaryny, a do ciasta
zwyktego — 1,5 kg.

Pozostate sktadniki pozostaja bez zmian.

Przed wyrobieniem ciasta przygotowuje si¢ drozdze, z ktorych nalezy przygotowaé¢ mleczko
drozdzowe metoda jednofazowa (do drozdzy dodaje si¢ trochg cukru, maki i wody) tak aby
si¢ rozpuscity. Nastepnie mieszamy wszystkie sktadniki i wyrabiamy ciasto. Odstawiamy do
wyrosnigcia na okoto 20 minut.

Etap 3 — Dzielnie ciasta

Ciasto wazy si¢ 1 dzieli na k¢sy 0 masie 50 - 250 gram w zalezno$ci od oczekiwanej
wielkos$ci produktu gotowego.

Etap 4 — Formowanie kesow

Kesy rozwatkowuje si¢ recznie na placki o srednicy 5-25 cm i okoto 1 cm grubosci. Na
utozone placki naktada si¢ wczesniej przygotowany farsz z cebuli i maku. Tak przygotowane
placki odstawia si¢ W ciepte miejsce na ok. 25-30 min do wyrosnigcia.

Etap 5 — Wypiek

Wyro$nigte placki piecze si¢ okoto 10-12 minut w temperaturze 240-250° C na ztoty kolor.
Upieczone ,,cebularze lubelskie” wyjmuje si¢ z pieca i pozostawia do wystygnigcia.

,,Cebularze lubelskie” moga by¢ sprzedawane bez opakowan a miejsce, na ktorym utozone sa
,cebularze lubelskie” do sprzedazy, winno by¢ oznakowane nazwa ,,cebularz lubelski”

i symbolem ,,chronione oznaczenie geograficzne. . W przypadku wykorzystywania

opakowan, na etykiecie ,cebularza lubelskiego” musi zosta¢ umieszczony symbol
chronionego oznaczenia geograficznego lub napis ,,Chronione Oznaczenie Geograficzne”.

W opakowania jednostkowe moga by¢ pakowane wylacznie wystudzone ,,cebularze lubelskie”.
Zamknigcie produktu w opakowania jednostkowe przed wystudzeniem, powoduje zwigkszanie
wilgotnosci 1 szybka utratg chrupkosci.

8. Zwigzek z obszarem geograficznym:

Historia ,,cebularza lubelskiego”

Dogodne warunki naturalne, m.in. Zyzne gleby i sprzyjajacy klimat spowodowaly, ze juz w
VI-VII w. rozpoczat si¢ ciagly proces osadniczy na terenie dzisiejszego Lublina. Pierwsza
osada powstata na wzgdrzu Czwartek, w poblizu obecnego Podzamcza. Naukowcy wywodza
nazwe osady Czwartek od funkcji targowych, jakie ona pdzniej petnila. Zbudowany, wg
tradycji w X w., na szczycie wzgorza pierwszy kosciét w Lublinie, miat za patrona $w.
Mikotaja - opiekuna kupcow.

Do szybkiego rozwoju miasta w XII i XIV wieku przyczynity si¢ korzysci jakie czerpano z
migdzynarodowego handlu, dzigki korzystnemu potozeniu na szlaku handlowym wiodacym



znad Morza Czarnego do Europy Zachodniej i nad Battyk przez Wtodzimierz, Lwoéw, Chetm i
Kazimierz Dolny, skad rozchodzit si¢ on w kierunku Gdanska oraz na Slasku.

15 sierpnia 1317 r. Lublin uzyskat prawa miejskie na prawie magdeburskim. Z nadaniem
praw miejskich wiazato si¢ ozywienie handlowe 1 gospodarcze miasta. Powstaty rowniez
okazate budowle na Wzgérzu Staromiejskim, jak: zespot koscielno-klasztorny dominikanow,
przebudowany w pot. XIV w., czy kamienice mieszczanskie.

Od czasow panowania krola Kazimierza Wielkiego na terenie Lubelszezyzny, czyli od 11
potowy XIV wieku zaczeli osiedlac si¢ Zydzi.

W Lublinie odbywaly si¢ czgsto sejmy i zjazdy. Najwigksze znaczenie dla dziejow dwczesnej
Polski a takze Europy mial Sejm z 1569 r. zakonczony, po potrocznych obradach,
podpisaniem unii polsko-litewskiej, zwanej Unia Lubelska, ktora stworzyta Rzeczpospolita
Obojga Narodow. Po tym wydarzeniu nastapit ,,ztoty wiek” Lublina.

Tradycje lubelskiego piekarstwa siggaja okresu S$redniowiecza, a pierwsze wzmianki o
cebularzu lubelskim i przekazywanej z pokolenia na pokolenie recepturze tego wyjatkowego,
wywodzacego si¢ z kuchni zydowskiej, placka siggaja XIX w. ,,.Cebularze lubelskie” jako
pierwsi zaczeli wypieka¢ Zydzi zamieszkujacy tereny lubelskiego Starego Miasta. Z czasem
receptura ze wzgledu na swoja prostote i1 niskie koszty, rozprzestrzenita si¢ po calej
Lubelszczyznie. W  poczatkowym okresie ,cebularz lubelski” byl produktem
charakterystycznym dla niezamoznych grup spotecznych. W efekcie zostala uksztattowana
tradycja wypieku ,,cebularzy lubelskich”, ktére zyskatly uznanie w oczach konsumentow i
zaczely sig nierozerwalnie kojarzy¢ si¢ z Lubelszczyzna. Cebularze po Il wojnie §wiatowej
szybko rozpowszechnity si¢ w catym regionie, a szczegdlnie w Lublinie na Starym Miescie,
gdzie najbardziej rozwijal si¢ handel i rozkwitato rzemiosto. Zapach pieczonych cebularzy
lubelskich rozprzestrzenial si¢ po calej starowce lubelskiej 1 przyciagat okoliczna ludno$¢
apetycznym zapachem. Ze wspomnien mieszkancow Lublina z lat migdzywojennych (1919-
1939 w.) wiemy, ze byly one bardzo rozpowszechnione, a wypiekano je we wszystkich
licznych piekarniach zydowskich. Mozna je byto takze naby¢ od Zydow, ktérzy sprzedawali
je wprost z koszykow noszonych na ramionach. Wedlug wspomnien najstarszych lublinian te
przedwojenne wypieki byly bardzo powszechne, a ich przyjemny zapach i delikatny smak
oraz przystgpna cena zachgcaty tak, ze nie wymagaty zadnej dodatkowej reklamy. Obecnie
»cebularza lubelskiego” mozna kupi¢ w sklepach 1 salonikach piekarniczych w calym
wojewodztwie lubelskim, a piekarze doskonala swoje umiejgtnosci o czym $wiadcza
posiadane dyplomy uznania oraz nagrody otrzymane za wytwarzanie tego produktu.

Niestety, w wyniku dziatan hitlerowskich przeprowadzonych w czasie II wojny $wiatowej
wraz z eksterminacja ludnosci zydowskiej okupanci spalili lub wyburzyli zabudowania
kultowe, mieszkalne i uzytkowe, wraz z nimi uleglo zniszczeniu ich wyposazenie, wystroj
wnetrz oraz ksigzki. W zwiazku z tym poza przekazami ustnymi nie zachowaly sig
praktycznie zadne dokumenty pisane zwiazane geneza ,.cebularza lubelskiego”. Obecnie
najlepszym zrodtem wiedzy na temat ,,cebularza lubelskiego” sa przekazy osob zwiazanych z
branzg piekarnicza, m.in. wiasciciela pierwszej uruchomionej po II wojnie $wiatowej piekarni
,,Kuzmiuk” w Lublinie. Piekarnia ta obecnie jest prowadzona juz przez trzecie pokolenie
piekarzy (zdjecia i dyplomy ponizej). Ze wspomnien wlasciciela tej piekarni wynika, ze oferta
odnowionej po zniszczeniach wojennych piekarni byla ograniczona, ale w asortymencie
wypiekow oferowanych na pierwsze po wojnie $wigta Bozego Narodzenia znalazly sig
cebularze lubelskie.



Fotografia przedstawia poswigcenie sztandaru piekarzy z 22.09.1956, ktory zostal odnowiony
po wojnie.

Ml

Fot. Widok piekarni ,,S i A Kuzmiuk” wspotczesnie (zatozona w 1944 r.).
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Od Zydéw ze Starego Miasta do cebularza lubelskiego

Przez przeszto 400 lat Lublin byt miastem, gdzie zamieszkiwaly ze soba lub obok
siebie dwie spotecznosci: polska i zydowska. Historycy przyjmuja, ze Zydzi pojawili sie w
Lublinie w 2 pot. XIV w. (najstarsze wzmianki dotycza 1330 r.), a w latach 70. tego stulecia
mogla juz istnie¢ gmina zydowska (przywilej krola Kazimierza Wielkiego z 1336 r. zezwalal
ludno$ci wyznania mojzeszowego na osiedlanie si¢ na tzw. Podzamczu).

W XVI w. zakres terytorialny dzielnicy Zzydowskiej ksztaltowal si¢ na pdinoc i
ponocny wschdd od wzgorza zamkowego. Wynikato to z przyczyn pragmatycznych, checi
zamieszkiwania jak najblizej miasta stanowigcego naturalne centrum handlowe. W samym
mieécie Zydzi zamieszkiwaé ani wynajmowa¢ pomieszczen na sklepy nie mogli, ograniczeni
w tym wzgledzie przywilejem z 1518 r. ,,de non tolerandis Judaeis” (,,0 nietolerowaniu
Zydow”), ktorzy mieszczanie lubelscy uzyskali od kréla. Prawo posiadania doméw na terenie
miasta mieli tylko nieliczni Zydzi, bedacy w krélewskiej stuzbie. Jednak profesor Majer
Bataban twierdzit: ,,Miasto Lublin posiadalo przywilej de non tolerandis Judaeis, a Miasto
Zydowskie przywilej de non tolerandis Christianis. W praktyce jednak oba te przywileje nie
byly przestrzegane: w getcie mieszkali chrzescijanie, dla ktorych w roku 1611 zbudowano
nawet kosciot swietego Wojciecha wraz z klasztorem sw. Lazarza, a do miasta naplywali
zydowscy kupcy, ktorzy wynajmowali w zabudowaniach klasztornych i patacach szlacheckich
pomieszczenia na sklepy i mieszkania” (Bataban M., Zydowskie miasto w Lublinie, Lublin
1991, s. 15). W znacznej mierze chodzito o konkurencje w handlu. Niezwykle dynamiczny
rozw6] w XVI w. (ktory byt ,,ztotym wiekiem” Lublina) miasto zawdzigczato swojemu
polozeniu na szlaku handlowym, a jarmarki lubelskie znane byly szeroko poza Polska,



szczegblnie w wiekach XVI i XVIL Juz w 1521 r. doszto do procesu przed sadem krélewskim
o naruszenie przez Zydow zakazu handlu detalicznego, uprawianie handlu towarami
zastrzezonymi (handel korzenny), stwarzanie miastu konkurencji w handlu zbozem.
Prawdopodobnie proces ten zakonczyl si¢ dla miasta sukcesem. Co wigcej, w nastgpnych
latach otrzymali Zydzi lubelscy od kréla szereg przywilejéow polegajacych na ulgach celnych
oraz m.in. pozwolenia na zakup nowych terenow i rozbudowe obiektéw gminnych (jatki,
szpital, murowana synagoga). Ta w miar¢ spokojna koegzystencja trwata tak dtugo jak miasto
przezywato okres prosperity, gdy towaréw starczato dla wielu kupcoéw, a pracy dla wielu
rzemie$lnikow.

Wojny XVII w., niszczace najazdy wojsk kozackich, moskiewskich, szwedzkich,
spowodowaly, iz Lublin spladrowany, spalony i w znacznej czgSci zniszczony, zaledwie
wowczas wegetowal, nigdy juz nie odzyskawszy swej dawnej $wietnosci. Wraz z
narastajacym ubdstwem miasta odzyly dawne konflikty ze spoteczno$cia wyznania
mojzeszowego. Ze zdwojona energia probowano wprowadza¢ ograniczenia w odniesieniu do
zydowskiego handlu i rzemiosta, szukajac w nich drogi do poprawy sytuacji materialnej
mieszczan, cho¢ w 1655 r. w czasie najazdu kozacko-moskiewskiego Miasto Zydowskie
zostato catkowicie zniszczone, a jego okoto 2 tysigcy mieszkancow wymordowanych. W
1679 r. na Sejmie w Grodnie krol Jan III Sobieski uznal szkodliwa dziatalno$¢ kupcow
zydowskich, zakazujac im zarazem wszelkiego handlu w niedziele i $wigta (a nawet
pokazywania si¢ wowczas w miescie). Uniewaznil zarazem wszelkie Pacta zawarte przez
Zydéw z miastem — handel usunigto w catosci z obrebu miasta i ograniczono do dzielnicy
zydowskiej. Gmina jednak odbudowala sig, cho¢ nie reaktywowano jesziwy, a Sejm Czterech
Ziem przeniost swoje obrady do innych miast — Lgcznej, Jarostawia i Pilicy. Nadal jednak
Lublin cieszyt si¢ stawa religijna, gtownie dzigki wybitnym rabinom, ktorzy tu rezydowali.

Ponownie zaggscita si¢ dzielnica zydowska. Oprocz osiedla na Podzamczu Zydzi
tworzyli rowniez skupiska w innych jurydykach podmiejskich (tj. terenach wytaczonych spod
prawa miejskiego): na Kalinowszczyznie (od XVII w.), na Piaskach — rejon obecnego dworca
kolejowego (od 1 pol. XVIII w.), a takze w podlubelskiej Wieniawie (co najmniej od XVIII
w.), ktora do 1916 r. byla odrgbnym miasteczkiem z osobna gmina. Osiedla te posiadaly
wlasne synagogi, a Wieniawa roéwniez cmentarz zydowski.

W XVIII w. Zydzi osiedlali sie takze od potudniowej strony Goéry Zamkowej, gdzie
powstala najubozsza cze$¢é Miasta Zydowskiego, czyli dwie pdzniejsze ulice: Podzamcze i
Krawiecka. Stopniowo domy zaczety si¢ przysuwacé do Gory, otaczajac ja ze wszystkich stron
podwdjnym wiencem, a dzielnica zydowska rozrosta si¢ w obszerne miasteczko, zajmujac
osuszany od bagien, caly obszar wokot zamku. Krawiecka — wedlug profesora Majera
Batabana — byla najdluzsza na lubelskim Podzamczu i stanowila ,,najbardziej zewngtrzna
granic¢ miasta”; zyli tam najbiedniejsi.

W 1787 r. lubelskie Miasto Zydowskie liczylo juz ponad 3,5 tysiaca mieszkancow. W
okresie zaboru rosyjskiego Zydzi mogli mieszkaé¢ jedynie na wyznaczonym przez wladze
obszarze. Byt to tzw. cyrkut II, do ktérego dodatkowo nalezal rejon ulicy Lubartowskiej —
wytyczone] w 1 ¢w. XIX w., gdzie tworzyta si¢ nowa dzielnica zydowska. Dopiero akt o
réwnouprawnieniu ludnosci zydowskiej w Krolestwie Polskim (tzw. reformy Wielopolskiego
z 1862 r.) przyznat jej swobodg zakupu nieruchomosci miejskich. Korzystajac z tego prawa,
Zydzi wykupili wkrotce niemal wszystkie posesje w obrebie Starego Miasta. Czes¢
bogatszych, asymilujacych si¢ rodzin, zamieszkala przy reprezentacyjnych ulicach rejonu
Krakowskiego Przedmiescia. Lecz ,prawdziwy zydowski Lublin skrywal si¢ za Brama
Krakowska”, jak wspominat Jozef Achtman: ,Zydowski Lublin to nie Krakowskie
Przedmiescie czy Ogrod Saski. Nasz Lublin rozpoczynat sie¢ od strony zachodniej Bramq z
Zegarem (Di Bram; Bramq Krakowska) i ulicq Grodzkq, ktora prowadzita nas do zautkow
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Miasta Zydowskiego — Nadstawnej (dos Gesl), Krawieckiej, Ruskiej, krzyiujqcych sie i
zakrecajqcych, aby polqczy¢é sie z Kowalskq, Szerokq i Lubartowskq. Dobiegaly one do
kranca drogi zwanej ,, Zautkiem Cmentarnym” (Kwarim Geslech), dalej do Woli
Kalinowszczyzna i konczyly sie w Majdanie Tatarskim (...). Po drugiej stronie Bramy
Zydowskiej (Bramy Grodzkiej) rozpoczynata sie ulica Krawiecka, bedqca ,, wrotami do ludu”,
zabudowana matymi chatami z drewna i smoly, ktore naprawde staty na kurzych nozkach. (...)
docieramy do ulicy Ruskiej, na ktorej stoi prawostawna cerkiew. Naprzeciwko niej widac
ulice Szerokq i Kowalskq, a za ulicq Jateczng (Jatke gas) — Lubartowskq. Z ulicy Szerokiej
przechodzimy podworkami na ulice Nadstawnq (...). Nie nalezy zapomnieé¢ o ulicy
Furmanskiej (...) i ulicy Lubartowskiej (...), ktorq cechowata duza liczba sklepow i wieczny
ttok (...). Tak wygladatl zydowski Lublin, otoczony Czechowem, Czwartkiem oraz cmentarzami
zydowskimi — starym i nowym” (Miasto i jego ulice — fragmenty II rozdziatu Ksiegi pamieci
Lublina, ,,Scriptores” 2003, nr 1, s. 77-78).

Przez caty XIX w. Zydzi stanowili w Lublinie powazny odsetek mieszkancow miasta.
Pomigdzy rokiem 1819 a 1865 ich liczba wzrosta z 4 771 do 12 992 osdb, co stanowito
odpowiednio 48,3 % 1 59,2 % ogdtu ludnosci. W nastgpnych dziesigcioleciach odsetek ten
utrzymywal sie na podobnym poziomie. W 1885 r. Zydzi stanowili 47,6 % ogotu
mieszkancow, zas§ w 1905 r. — 50,7 %. Spis ludno$ci z 1921 r. wykazat 94 412 mieszkancow,
w tym 37 337 Zydéw (39,5%). Dziesie¢ lat pozniej w 1931 r. sposrod 112 285 mieszkancow
miasta 38 935, a wigc 34,87% ogdtu mieszkancodw, deklarowalo wyznanie mojzeszowe. Przez
caly czas byla to grupa niezasymilowana z ludnos$cia polska, poslugujaca si¢ wilasnym
jezykiem — jidysz, posiadajaca wiasne instytucje, tradycje i obyczaje. Spotecznosci zydowska
i chrzescijanska zyty obok siebie, potaczone prowadzeniem wspolnych interesow.

Symcha Wajs opowiadat: ,, Zydowscy mieszkancy Lublina nalezeli do kilku warstw
gospodarczo-spotecznych. Grupq najliczniejszq byli robotnicy, drobni kupcy, sklepikarze-
kramarze i tzw. , nie wiadomo z czego zyjqcy”. Znaczna czes¢ z nich nalezata do
najbiedniejszych mieszkancow miasta. Nastepna grupa to rzemieslnicy i wlasciciele drobnych
warsztatow. I wreszcie wielcy kupcy, fabrykanci i inteligencja. Wiasciciele fabryk i wiekszos¢
warsztatow zatrudniali dziesiqtki robotnikow (...). Inteligencja zZydowska, fabrykanci i
wlasciciele wiekszych warsztatow oraz kamiecznicy, nie mieszkali w dzielnicy zydowskiej, lecz
przewaznie na Krakowskim Przedmiesciu, przy ul. Szopena, 3 Maja, Cichej, Narutowicza,
Krolewskiej. Rozwarstwienie to, tak pod wzgledem ekonomicznym jak i spoleczno-
kulturalnym, bylo znaczne. Analfabetéw na ogét nie bylo. Wielu Zydow z nizszych warstw
spotecznych nie znato wprawdzie jezyka polskiego, ale prawie wigkszos¢, tak w stowie, jak i w
pismie postugiwali sie jezykiem zydowskim” (Symcha W., Zydzi w Lublinie w przededniu Il
wojny swiatowej, [w:] Hawryluk W., Linkowski G. (red.), Zydzi lubelscy, Lublin 1996, s. 99).
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Plan Lublina, koniec lat 30. (archiwum ,,O$rodka Brama Grodzka — Teatr NN”)

Rozmaitos¢ zajec, ktorymi parata sie ludno$¢ zydowska, byta wielka, ale w zawodach
przewazaly te zwiazane z handlem. Ré6za Fiszman-Sznajdman, ktora dziecinstwo i mtodos¢
(lata 20. 1 30. XX w.) spedzita w jednym z doméw przy ulicy Lubartowskiej, wspomina, iz
wielu bylo szewcow, kamasznikow i krawcow, potem tragarzy, piekarzy, papiero$nikow,
druciarzy i kotlarzy oraz rdznego rodzaju muzykow. Kobiety najczgséciej byty praczkami,
bielizniarkami, maglarkami. Dominowaly malenkie sklepiki i warsztaty, zatrudniajace
najczesciej jedynie wihasciciela i rodzing. Nie brakowato obwoznych handlarzy i handlarek,
ktorych caty ,,sklep” stanowit kosz wypetniony owocami lub pieczywem, a towar miescit si¢
w pchanym przed soba wozku.
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Gltowna ulica Miasta Zydowskiego byta Szeroka. W XVI i XVII w. dla lubelskich
Zydéw byta tym samym, czym dla chrzescijan Rynek na Starym Mieécie. Tu swoje domy
stawiali kupcy, uczeni, rabini, bankierzy i lekarze. Swoja zamozno$cia budzita zazdro$¢
niezydowskich mieszkancow miasta. Do 1942 r. stanowita gtowna arteri¢ tej czesci miasta, a
do pocz. XIX w. byla naturalnym przedluzeniem historycznego szlaku handlowego
prowadzacego przez Lublin na Ru$ i1 Litweg. Seweryn Sierpinski w jednym z pierwszych
przewodnikéw po Lublinie (,,Obraz miasta Lublina” z 1839 r.) napisal: ,, Szeroka, zwana takze
ulicq Zydowskq — a Jidn gas — (...) stanowila jednq z centralnych ulic, nie tylko Podzamcza,
ale w ogole miasta od XVI w. (...) To wlasnie tedy przebiegal historyczny trakt, zaczynajqcy
sie od Starego Miasta i biegngcy na Rus, do Wlodzimierza Wolynskiego oraz na Litwe, przez
Podlasie, w kierunku Brzescia. Dlatego tez od Szerokiej odbiegata ulica Ruska” (Kuwatek R.,
Terra incognita. Ulica Szeroka w Lublinie, ,,Scriptores” 2003, nr 2, s. 10).

Nic tez dziwnego, ze az do konca XIX w. Szeroka petnila takze funkcje centrum
handlowego. Tu, do lat 70. XIX w., dopoki nie zorganizowano, istniejacego do dzisiaj Placu
Targowego, koncentrowat si¢ zydowski handel. Zreszta sam Plac Targowy, az do 1939 r.
nazywany byt Targiem Zydowskim, dla odrdznienia go od Targu Polskiego, ktory miescit sie
do czasow II wojny $wiatowej pomiedzy ulicami Swietoduska i Nowa (dzisiaj Lubartowska).
Jednak, zaré6wno na jednym, jak i na drugim targowisku mozna bylo spotka¢ handlujacych
Zydow, z tym, ze Targ Zydowski uwazany byl za ubozszy.

Ta ulica byla takze rodzajem centrum administracyjnego i politycznego lubelskich
Zydoéw, a od 2 pot. XVIII w. stata si¢ najwazniejszym miejscem dla miejscowych chasydow.
»Znanym miejscem na Szerokiej byl dom pod numerem 28. Miescila sie tu dawna boznica
., Widzqcego z Lublina”. Na parterze tego domu znajdowata sie piekarnia, ktora wypiekata
ciastka dla cukierni. Piekarzem tam byl Mordechaj. Na pietrach kamienicy mieszkali
lokatorzy. Sama boznica usytuowana byla za piekarniq, a wchodzilo si¢ do niej przez wejscie
prowadzqce do uliczki przebiegajqcej od Szerokiej do Nadstawnej. Byta to niewielka boznica,
pozostajqca pod administracjq Gminy Zydowskiej i mowito sie o niej, Ze jest przeznaczona dla
,modlgcych sie¢ w biegu”. Tu zawsze byl minian i kazdy, kto szedl ulicq, a chcial si¢
pomodli¢, wiedzial, ze bedzie tutaj dziesieciu Zydéw gotowych do modlitwy” (Szryft A.,
Lublin, jaki pamietam, [w:] Bojarski J.J., Kranz T., Kuwatek R. (red.), Sciezki pamieci.
Zydowskie Miasto w Lublinie — losy, miejsca, historia, Lublin-Rishon LeZion 2001, s. 92.)

Ulica Szeroka, jako reprezentacyjna dla Miasta Zydowskiego, zawsze byta szeroka i
przy tym pelna ludzi. Zaczynala si¢ od Bramy Grodzkiej. Jej wylot, wraz z wylotami ulic
Zamkowej, prowadzacej do Zamku, Kowalskiej, Cyruliczej 1 Grodzkiej tworzyl niewielki
plac, nazywany popularnie Psia Gorka, gdzie jak opowiadal Jozef Achtman ,, mieszkata Prili
Hejfa, ktora wypiekala z Zytniej mqki gorqce ciasteczka z mastem. Byly one popularne w
Lublinie, podobnie jak cienkie wafle cebulowe” (Miasto i jego ulice — fragmenty Il rozdziatu
Ksiegi pamieci Lublina, ,,Scriptores” 2003, nr 1, s. 77-78). A Aleksander Szryft wspominat:
,Z Szerokiej od nieparzystej strony bylo wejscie na ulice Zamkowaq, zas Zamkowq
przechodzito sie nad Zasranq Bramgq, ktora lqczyta Szerokq z Krawieckq, Podwalem i ulicq
Podzamcze. Za Zasranq Bramq mieszkata juz tylko biedota. Na placyku przy rozwidleniu na
Szerokq i Kowalska, zaraz za Bramq Grodzkq istnial niewielki Zydowski rynek. Miedzy inny
sprzedawano tam specyficzny tylko dla Lublina przysmak — bubelach. Byf#y to babki gryczane,
pieczone W specjalnych naczyniach, ktore jedzono na cieplo z mastem. Wypiekano je przy
Grodzkiej, dwa domy przed Bramq Grodzkq. Na placyku tym sprzedawano takze obwarzanki”
(Ulica Szeroka w Historii Mowionej, ,,Scriptores” 2003, nr 2, s. 22).

Z opowiesci ludzi zamieszkujacych Stare Miasto — tak pochodzenia zydowskiego, jak
1 chrzescijanskiego — 1 pamigtajacych czasy sprzed II wojny Swiatowej wytania sig taki obraz,
jaki odmalowuje stowami Czestaw Luty: ,, Ulica Szeroka, przy ktorej mieszkatem, uchodzita
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jeszcze za ulice zamozniejszq, przynajmniej w skali Podzamcza. Oczywiscie, rozne byly domy
i rozni ludzie w nich mieszkali — bogatsi i biedni. Zamozniejszymi domami byly kamienice
bardziej eleganckie i lepiej utrzymane, poniewaz lokatorzy, ktorzy w nich mieszkali regularnie
placili czynsz. Inne domy przy Szerokiej byly bardziej zaniedbane (...). Przy Szerokiej, od
nieparzystych domow byto wejscie na ul. Zamkowq. Do Zamkowej mozna bylo przejs¢
rowniez nad Zasranq Bramq, ktora oddzielala Szerokq od Krawieckiej, Podwala i od ul.
Podzamcze. Za Zasranq Bramq mieszkata juz tylko biedota. Ulice Kowalska i Cyrulicza byly
bardziej kupieckie” (Kuwatek R., Luty Wokol Lubartowskiej, ,,Gazeta Wyborcza Lublin”
2000, nr 49, s. 6).

Pac
. ."' =

5 s o\. \ -
Piekarnia, ul. Szeroka fot S. K1e1szn1a 1938 1.
(archiwum Muzeum Lubelskiego w Lublinie, oddziat Muzeum Miasta Lublina)

Podstawa codziennej egzystencji na Szerokiej byl handel. ,,Za Bramq Grodzkq, to
byta juz dzielnica pokracznych domow, pozawalanych ruder, zapuszczonych, zaniedbanych.
Tam sie wchodzito w prawie orientalny swiat. Pamietam ulice Szerokq, te bozmice, tamtq
atmosfere. Inny swiat” — opowiadal Marek Wyszkowski. Bogdan Stanistaw Pazur dodal, ze
,przy ul. Szerokiej mieszkali bogaci Zydzi. Byto tam duzo sklepéw i piekarni”, a Waclawie
Majczak utkwito w pamigci, iz ,,byla to ulica zawsze petna ludzi. Jezdzily po niej wozy,
dorozki. Nie slyszato si¢ tam w zwykly dzien jezyka polskiego. Obraz bardzo biednej ul.
Ruskiej, czy Szerokiej, to byl obraz dnia powszedniego. Cate partery domow na Ruskiej,
Szerokiej, Cyruliczej, to byly drzwi do warsztacikow i sklepikow. Ich wlasciciele bardzo
czesto stali po prostu na progu” (Ulica Szeroka w Historii Mowionej, ,,Scriptores” 2003, nr 2,
s. 21).

W tej mozaice barwnych wspomnien i opowiesci snut si¢ rowniez zapach — zapach
szczegllny 1 tylko temu miejscu wiasciwy. Bo ,.kuchnia zydowska to byta cebula, czosnek i
sledzie”, a ,, wsrod przesqdow panowato przekonanie, iz Zydowska maqdrosc¢ lub spryt braly sie
od duzej ilosci jedzonych ryb, a takze czosnku i cebuli” (Becker Y., Moje zydowskie potrawy,
»Scriptores” 2003 nr 2, s. 204). Wspominano przed wszystkim codzienne wyroby piekarskie z
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licznych matych rodzinnych piekarni zydowskich, ktorych do 1939 r. w obrgbie Miasta
Zydowskiego i jego przedmies¢ byto ponad 30 (patrz: wykaz piekarni). W pamieci utkwity
swym smakiem roznego rodzaju chleby, bajgle (male obwarzanki), makagigi (rodzaj
dzisiejszych sezamkow), maca, chaty, bubetach (rodzaj bulek z mastem w $rodku) 1 wlasnie
cebularze. Oto kilka takich wspomnien (nagrywanych przez M. Baum, M. Grudzinska, M,
Kubiszyn, B. Odnous w ramach projektu Historia Mowiona dla ,,Osrodka Brama Grodzka —
Teatr NN” w Lublinie):

Julia Hartwig: ,,Na Starym Miescie byly piekarnie zydowskie, w ktorych mozna byto kupié
placki z cebulq i bajgle, i bardzo dobre chleby”.

Feliks Czerniak: ,, Mase straganow byto w dzielnicy Zydowskiej na Podzamczu, sklepow (...).
Zydzi wspaniale piekli chleb, ciasto, wspaniale piekli i wlasnie tam bylo mase piekars w tej
dzielnicy, na Grodzkiej 5, w samym Rynku byto 3 czy dwie piekarnie zydowskie, piekny chleb
piekli, kikle tak zwane - z samym koprem (...). Piekarnia moich rodzicow miescita si¢ na Orlej
pod 5, teraz juz tego domu nie ma, to na samym rogu bylo — rog Solnej i Orlej. Na parterze

byta piekarnia”.
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Piekarnia, ul. Szeroka; fot. S. Kietsznia, 1938 r.
(archiwum Muzeum Lubelskiego w Lublinie, oddziat Muzeum Miasta Lublina)

Czestaw Luty: ,, Trzeba przyznaé Zydom, ze byli kapitalnymi piekarzami. Takiego chleba,
takiego pieczywa, jak oni wypiekali nie mozna bylo znalezé w Lublinie. Chleb sitkowy,
pszenny, z koprem albo z kminkiem to byta pycha, a o chalach juz nie mowie...”.

Wiestawa Majczak: ,, Pamietam Zydow piekarzy roznoszqcych w koszach na plecach pieczywo
po domach. Na plecach na szelkach mieli duze wiklinowe kosze wystajqce grubo ponad
glowe, i tam mieli Swieze cieple bufeczki, takie obwarzanki, chleby, ktore roznosili po
domach”.
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Jozef Honig: ,, Byly dobre chleby, buleczki, byly cebularze... Jaki byt placek Zydowski!
Zydowskie piekarnie byly bardzo dobre. Zieba tu na Kalinie piekarnie mial, tam z tylu, za
cmentarzem. Jaki on miat chleb, jakie butki miaf... Ale on nie oszukiwal. Dodat masto, dodat
mleko. Do ciasta dodal wszystko”.

Marian Milsztajn: ,, Na Krawieckiej byta piekarenka, bylo ich tez sporo na Lubartowskiej, na
Szerokiej, na Ruskiej, na Nadstawnej. Mate piekarenki. Na Nadstawnej mysmy kupowali w
piekarni Arona Czapa. Najsmaczniejszy chleb. Jak jechatem do wujka do Warszawy, to z
Lublina musiatem przywies¢ lubelski chleb od Arona Czapa, bo w Warszawie chleba dobrego
zydowskiego nie bylo. Taki problem. Lubelski chleb byt po prostu znany. (...) Byto moc
wyrobow. Kazda piekarenka robita troche inny chleb, troche inne buleczki, troche inne chaty.
Nie bylo, ze wszystkie chaly catego Lublina byly podobne i o podobnym smaku. Kazdy piekarz
mial swoje przepisy, ktorymi si¢ nie dzielil. (...) czarny byt, byl tez chleb mieszany i — jak to
nazywac — nie chata, nie chleb, pomiedzy. Nazywato sie ,,kuchen”. To byt chleb z cebulkq na
wierzchu. 1 biedni ludzie szukali i kupowali, i znalezli. U okreslonych piekarzy, bo nie
kupowato sie chleba w sklepie. Mozna byto w sklepie kupic¢ pot kilo chleba, tylko rano u
piekarza. Na Ruskiej, jak mieszkaliSmy na Blotnikach, to szlismy z powrotem w kierunku
matych numerow, weszlismy do Jatecznej, przechodzilismy rzeczke i zaraz przy tej rzeczce
byta piekarnia. I tam zawsze, jako mate dziecko, chodzitem. Mama mnie posytatla zawsze tam
kupowaé chleb, albo czarny, albo bialy, albo mieszany. Zalezy na pewno jakie byty srodki w
tym tygodniu w domu. Jeszcze jedna piekarenka byla na Siennej”.
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Roztadunek przed piekarnia i olejarnia, ul. Szeroka; fot. S. Kielsznia, 1938 r.
(archiwum Muzeum Lubelskiego w Lublinie, oddziat Muzeum Miasta Lublina)

Jacek Ossowski: ,, Pachniato cebulq ze wzgledu na to, Ze oni bardzo duzo tych cebularzy

piekli, tych piekarni byto kilka, nawet jedna piekarnia byta wltasnie na ulicy Jezuickiej, przy
koncu, bardzo blisko Bramy Krakowskiej”.
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Ryszard Giszczak: ,,(...) po zydowsku — (...) bo oni czosnek uwielbiajq i cebule. Ich potrawy —
wszystko sie ogniskowato wokot czosnku, cebuli i Sledzia. (..) Z koszyka na ramieniu
sprzedawali nie tylko bajgle, ale i bufeczki chrupiqce i cebularze. Ale to byly cebularze....
Bufteczki takie kajzerki, byly trzy rodzaje kajzerek, ale to byl smaczek, z makiem byly, z
koperkiem, ale Zadna stodzona cukrem, nie byto cukrem stodzonych, bo juz wtedy butka sie
nazywata maslana jak byta stodzona. Cebularze to byty miod!”.

Wspotistnienie ludnosci zydowskiej i polskiej w Lublinie widoczne bylo na kazdym
kroku codziennosci. Specjaty matych zydowskich sklepikow cieszyly si¢ takim samym
powodzeniem, jak rarytasy tzw. sodowek prowadzonych przez mieszczan lubelskich, i gdy
., piekarze zydowscy kojarzyli sie z niezwyktymi butkami, cebularzami i chatkq, polscy — 2
wszelkiego rodzaju stodkosciami” (Jasina L., Wspomnienia mojej prababci, ,,Scriptores”
2003, nr 2, s. 120). Jedne i drugie, sklepy czy piekarnie, swymi doskonatymi w smaku
wyrobami zyskiwaty grono zadowolonych klientéw, a receptury piekarskie bazujace na
podobnych, rownie dobrych, surowcach z czasem si¢ upodabniaty. R6za Fiszman-Sznajdman
wspominata, ze , piekarnia Trejglow (piekarnia Ireny i Witolda Trejgllow przy ul
Lubartowskiej 32) pojawita sie nagle. Na poczqtku nikt z mieszkancow nie mial odwagi
przestqpic jej progu. Stopniowo zaczeli pojawia¢ si¢ pierwsi klienci, od ktorych dowiedziano
sie, Ze Trejglowie sq bardzo uprzejmymi sprzedawcami, a ich pieczywo wyrdznia sie
doskonatym smakiem. W ten sposob Trejglowie zdobywali coraz wiecej klientow i wkrotce
stali si¢ konkurentami Zydowskich piekarzy” (Fiszman-Sznajdman R., M¢j Lublin, Lublin
1989, s. 49).

Dzielnica Zydowska w Lublinie i jej glowna ulica — Szeroka, w czasie 1l wojny
$wiatowej przemienita si¢ w getto, a od 1941 r. stala si¢ jeszcze bardziej zaggszczona z
powodu naptywu mas wysiedlonych lubelskich Zydéw z innych czesci miasta. W marcu i
kwietniu 1942 r. wigkszos$¢ jej mieszkancoOw wywieziono do obozu zagltady w Belzcu. Po
zagladzie ludzi przystapiono do zagtady ich doméw. Trwata ona zdecydowanie dtuzej niz
wyniszczenie mieszkancow Szerokiej. Dokonywano tego poczatkowo przy udziale czgsci jej
dawnych mieszkancow. Kolumny zydowskich wigznidéw z matego getta na Majdanie
Tatarskim 1 z obozu koncentracyjnego na Majdanku przychodzity tutaj az do 1943 r., by
wyburza¢ dom po domu. Niszczono $wigte ksiggi, meble i zwykte pamiatki po ludzkim Zyciu.
Dzielnica ze swa gléwna ulica zamienialy si¢ w wielkie rumowisko. Niszczenie tej czesci
miasta nie zaprzestano z koficem wojny — trwato do 1954 r. Lubelskie Miasto Zydowskie
pozostato jednak we wspomnieniach, zapiskach, nielicznych artefaktach przechowywanych
przez instytucje kultury i osoby prywatne oraz w zapachu i smaku §wiezo wypieczonych
cebulowych plackow, ktorych produkcje przejeli kupcy chrzescijanscy. Stawa cebularzy
lubelskich zaczgta pomatu rozprzestrzeniaé sig i rozprzestrzenia poza obrgb Lublina.

Piekarnie zydowskie dzialajace w Lublinie do 1939 r. wg Archiwum Panstwowego w
Lublinie:

Piekarnia Icka Zylbersztruma, ul. Bramowa 6, 1928-31

Piekarnia Jozefa Goldberga, ul. Grodzka 8, 1933-39

Piekarnia braci M 1 A. Fajnszylberéw, ul. Rynek 7, 1938

Piekarnia Anezela Bursztyna, ul. Szeroka 7, 1938

Piekarnia Goldsztajna Szmula, ul. Szeroka 20, 1938

Piekarnia Kerszenbauma Dawida, ul. Szeroka 24, 1938

Piekarnia Sznajdli Wajsmana, Szeroka 34, 1938

Piekarnia Cyment Szajna, ul. Szeroka 39, 1938
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Piekarnia mechaniczna Kamilli Moritz i Henryka Kijoka, ul. Podwale 7, 1927
(potem piekarnia ,,Postep” Gitla Gewerc, 1938)
Piekarnia Eli Gelibtera, ul. Lubartowska 20, 1938-39
Piekarnia Sztycera Wolfa, ul. Lubartowska 23, 1938
Piekarnia Glinklich Rajzli, ul. Lubartowska 27, 1938
Piekarnia Lejby Tulera, ul. Lubartowska 28, 1938
Piekarnia Goldsztajna Lejzara, ul. Lubartowska 29, 1938
Piekarnia Ganczera Fajwla, ul. Lubartowska 34, 1938-39
Piekarnia Mordki Bajtla, ul. Furmanska 2, 1938
Piekarnia Mitelmana Choima, ul. Szewska 4, 1939
Piekarnia Szlomy Gitelmana, ul. Rybna 8, 1932-42
(wg przekazow ostatnia z zydowskich piekarni, dziatata jeszcze w getcie)
Piekarnia Zyndla Judki Tulera, ul. Rybna 29, 1938
Piekarnia Zemelszterna Szulima, ul. Nadstawna 10, 1938
Piekarnia Chaima Estrajcha, ul. Probostwo 7, 1938
Piekarnia Szulinbera Stycera, ul. Kalinowszczyzna 62, 1938
Piekarnia Ajnsztajna Symchy — Binema, ul. Kalinowszczyzna 66, 1938
Piekarnia Hersza Uera, ul. Kalinowszczyzna 70, 1938-39
Piekarnia Wajnryba Lejby, ul. Kalinowszczyzna 71, 1938
Piekarnia Dawida Zyskinda, ul. Leszczynskiego 70, 1938-39
Piekarnia Wajsbrota Lejby, ul. Leszczynskiego 80, 1938-39
Piekarnia Rendlicha Szyja, ul. Rynek Wieniawski 1, 1938-39
Pickarnia Wajsbrot Joseka, ul. Dtugosza 9, 1938-39
Piekarnia Frydmana Sana, ul. Przystawie 1, 1938-39
Piekarnia Kielmana Watacha, ul. Zamojska 37, 1938-39
Piekarnia Finkla Wermana, ul. 1-go Maja 35, 1938-39
Piekarnia Tuchsznejdera Jankla, ul. 1-go Maja 37, 1937-38
Piekarnia Sterpejkowicza, ul. Bychawska 18, 1938-39
Piekarnia Symchi Grynsztajna, ul. Dawna 19, 1938-39
Piekarnia do wypieku ciastek Ajchenblata Bendysa, ul. Bonifraterska 14, 1938-39

Wyjatkowe wlasciwosci cebularza lubelskiego

Cechy charakterystyczne cebularza lubelskiego zwiazane sa z wiedza i umiejgtnosciami
piekarzy, ktorzy wytwarzaja go zgodnie z receptura. Produkt ten posiada specyficzng jako$¢
wynikajaca z wygladu zewngtrznego, ksztattu, smaku 1 aromatu poprzez zastosowanie farszu
z cebuli. ,,Cebularz lubelski” charakteryzuje si¢ okraglym ksztattem. Pierwotnie cebularz miat
$rednicg 15-20 cm, ale z biegiem lat nastapito rozszerzenie zakresu jego wielkosci — obecnie
dostgpne sa cebularze o $rednicy od 5 do 25 cm. Wynika to ze zmieniajacych si¢ potrzeb
konsumentow, ktorzy poszukuja ,.cebularzy lubelskich” o zrdéznicowanej wielkosci.
Specyficzne cechy produktu nie ulegly zmianie. ,,Cebularz lubelski” zawsze ma wysmienity
smak, dzigki ciastu wyborowemu, czyli wzbogaconemu dwukrotnie wigkszym dodatkiem
cukru i margaryny, w porownaniu do zwyklego ciasta pszennego. Tradycja nakazuje
formowanie placka rgcznie. Na obwodzie ,,cebularza lubelskiego” znajduje si¢ wieniec ciasta
bez farszu o szerokosci 0,5-1,5 cm, srodek pokryty jest farszem z cebuli wymieszanej z
makiem. Po upieczeniu placek nabiera barwy zlocistej, konsystencji statej chrupiacej, zapachu
i smaku pieczonej cebuli.

Zasadniczy wplyw na wyjatkowy charakter teeo wyrobu maja:
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— farsz przygotowany z drobno poszatkowanej cebuli z dodatkiem maku, przygotowywanej
na 1 godzineg przed wypiekiem,

— ciasto pszenne wyborowe wzbogacone dodatkiem margaryny i cukru, rozwatkowane na
okragte placki, na ktore naklada si¢ cienka warstwa przygotowany farsz, zostawiajac
obrzeze placka niepokryte farszem, co daje po upieczeniu tadny rumiany wieniec
otaczajacy natozony cebulowy farsz.

Tak przygotowana kombinacja ciasta i farszu po upieczeniu daje wyjatkowo smaczny
produkt. Cebula, mak oraz sol upieczone w temperaturze 240-250°C dodatkowo podnosza
jego walory smakowe, zapachowe i estetyczne odrdzniajac ,,cebularza lubelskiego” od innych
pszennych wypiekow. Dawniej pieczywo to wypiekano w opalanych drewnem piecach, dzi$
pickarnie to nowoczesne zaawansowane technologicznie zaklady produkcyjne, jednak w
dalszym ciagu ,,cebularze lubelskie”, z poszanowaniem tradycji, formuje si¢ r¢cznie starannie
nakladajac farsz, zwracajac tez baczna uwage na zachowanie jednolitych proporcji,
utworzenie na calym obwodzie wienca ciasta bez farszu i odpowiedniej grubosci placka. Po
upieczeniu pigkny zlocisty kolor, chrupiaca skorka oraz niepowtarzalny smak i1 zapach
sprawiaja, ze ten placek z cebula nie ma sobie rownych.

Renoma

Konsumenci bardzo cenia sobie ,,cebularza lubelskiego”, ktory pojawia si¢ na wszystkich
spotkaniach, konkursach, $wigtach branzowych oraz targach krajowych i zagranicznych,
takich jak m.in. dozynki w Lublinie, Radawcu Duzym, Swieto Chleba w Skansenie
Lubelskim, Europejskie Targi Produktéw Regionalnych w Zakopanem, Migdzynarodowe
Targi Chleba w Jaworze, Targi Polagra Food w Poznaniu, Dni Zywno$ci Naturalnej ,,Natura
Food” w Lodzi, Migdzynarodowe Targi Spozywcze Food&Taste we Frankfurcie nad Odra.
Podczas wszystkich wymienionych i innych podobnych uroczystosci organizuje sig¢ sprzedaz i
degustacje ,,cebularza lubelskiego”. Dzigki temu krag sympatykow tego produktu ciagle si¢
powicksza. Na specjalne zamowienia jest on wywozony do innych miast, a nawet poza
granice Polski.

,»Cebularz lubelski” jest rowniez produktem obecnym w kazdym konkursie na najlepszy
produkt kulinarny regionu Lubelszczyzny. Jednym z najwazniejszych jest Ogolnopolski
konkurs ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regionéw” organizowany przez Polska Izbg
Produktu Regionalnego i Lokalnego. ,,Cebularz lubelski” jest rowniez jedna z podstawowych
pozycji konkursowych dla rzemieslnikow piekarstwa podczas Swigta Chleba organizowanego
corocznie w skansenie Muzeum Wsi Lubelskiej, przez Stowarzyszenie RzemieSlnikow
Piekarstwa RP - Region Lubelszczyzna i Cech Rzemiost Spozywczych w Lublinie.

Cebularz lubelski” jest réwniez serwowany podczas wielu spotkan 1 uroczystosci
organizowanych w wojewodztwie lubelskim, sa to m.in.: pikniki rodzinne (np. Piknik
Rodzinny w Czerniejowie), ,Pierwszy Lubelski Zjazd Zbyszkéw”, Spotkanie kobiet
zwianych z branza piekarska zorganizowane przez wiladze Izby Rzemiosta i
Przedsigbiorczosci w Lublinie.

W maju 2007 r. ,cebularz lubelski” zostal wpisany na List¢ Produktow Tradycyjnych
prowadzona przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi. Na Liste wpisywane sa produkty,
ktorych jako$¢ lub wyjatkowe cechy i wilasciwosci wynikaja ze stosowania tradycyjnych
metod produkcji (wykorzystywanych co najmniej od 25 lat), stanowia element dziedzictwa
kulturowego regionu, w ktorym sa wytwarzane oraz sa elementem tozsamosci spotecznosci
lokalnej.

,Cebularz lubelski” zostat uwzgledniony w ,Kulinarnej mapie Lubelszczyzny”, jest to
wspolne przedsigwzigcie redaktorow lokalnej gazety — ,,Dziennik Wschodni” 1 wtadz
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wojewodztwa lubelskiego. Celem tego projektu bylo przedstawienie wielokulturowej kuchni
tego regionu.

Renomg ,,cebularza lubelskiego” i jego duze znaczenie dla spoteczno$ci lokalnej potwierdza
czgste podejmowanie tematow zwianych z tym produktem w mediach — audycje telewizyjne,
radiowe, artykuty prasowe oraz publikacje:

,Cebularz jest lubelski”, Przeglad Piekarski 1 Cukierniczy, wrzesien 2007,

,,Lubelski cebularz — historia regionalna”, Biuletyn Izby Rzemiosta i Przedsigbiorczosci w
Lublinie, maj/czerwiec 2010,

,Jak cebularz, to tylko lubelski”, Kurier Lubelski, 20 sierpnia 2010 i 10 wrzes$nia 2010 r.,

,»Z cebularzem, ale bez koguta. Lubelskie specjaly w drodze po unijne certyfikaty”, Kurier
Lubelski,

,Ogolnopolski kiermasz produktow tradycyjnych”, Piekarz Polski, czerwiec 2010,
,Legenda cebularzy”, 22 lipca 2010, Dziennik Wschodni,

,Dzi$ miod, jutro cebularz. Unijne znaki jakos$ci dla produktéw z Lublina”, 10 listopada
2009, Dziennik Wschodni,

,Kulinarna mapa Lubelszczyzny: cebularze, schabowy, forszmak, flaki i pierogi $w.
Jacka”, 22 lipca 2010, Dziennik Wschodni,

,,Lublin od kuchni. Lubelski Przewodnik Kulinarny” Wydawnictwo Impress w Lublinie,
2002,

»Magia smakoéw pogranicza, Lublin — Luck”, Urzad Miasta Lublina, 2007,
,,W krainie lubelskich produktow tradycyjnych”, Urzad Marszatkowski, Lublin 2009,
,,Cebularz super star”, Dziennik Wschodni, 26 marca 2011.

Liczne artykuly na ten temat publikowane sa rowniez w Internecie.

fot. 1. Cebularz lubelski (zroédto: www.lubelskie.pl)
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9. Kontrola:

Organy wilasciwe do dokonywania kontroli zgodnosci procesu produkcji ze specyfikacja
,cebularza lubelskiego” sa:

1) Wojewodzki Inspektor Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywezych w
Lublinie, ul. Nowy Swiat 3, 20-418 Lublin, tel. (81) 532-06-15, fax (81) 532-23-59,

2) Polskie Centrum Badan i Certyfikacji w Warszawie, ul. Ktobucka 23 A, 02-699
Warszawa, tel. (22) 46-45-200.

10. Etykietowanie:
brak

11. Szczegotowe wymagania wprowadzone przez obowigzujace przepisy:
brak

12. Informacje dodatkowe:
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